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Dim Sum 1 I

bedeuted wortlich Ubersetzt in etwa:

Dim Sum sind kleine, meist gedampfte oder gebratene Gerichte.
Den Grofsteil der Speisen machen geftllte Teigtaschen aus.

Die Fullungen konnen aus allen denkbaren Sorten von Fleisch,
Meerestieren und -fruchten, aber auch aus Ei, Gemuse und
Sufsem bestehen.

Die Gerichte stammen ursprunglich aus der kantonesischen Kiche Chinas.
In den traditionellen Teehausern im Suden und Osten Chinas werden die
Dim Sum zu klassischem, chinesischem Tee, meistens in kleinen Bambus-
korben gereicht. Die Bambuskdrbe kénnen zum Dampfen aufeinander
gestapelt werden.

Dim Sum, das kleine Gericht, das grof3e Freude macht.
Man kann die vielfaltigen Dim Sum perfekt mit Freunden
und Familie teilen und genielsen, denn:



SALAD

01. Shirataki-Nudelsalat ))
mit Pak Choi, Radicchio und Sprossen in Erdnuss-Chili-Dressing (vegan)

02. Oktopussalat
mit selbst eingelegtem Kohlrabi in Limette- Zitronengras-Dressing

03. Hihnerbrustfiletsalat ))
mit Gurken in Erdnuss-Chili-Dressing

04. Hihnerbrustfiletsalat )
mit Lauchzwiebel, Ingwerpuree in Soja- Wasabi-Dressing

SOUP

Wan Tan Suppe mit Pak Choi, Enokipilze und Koriander in leichter Bruhe

11. Garnelen
Wan Tan gefullt mit Garnelen, Schweinefleisch und Shiitakepilze

12. Vegan
Wan Tan gefullt mit Lotuswurzel, Glasnudeln, Morcheln, Karotten (Vegan)

DUMPLINGS Teigtaschen

21. Beef
mit Bio—Rinderhackfleisch und...

gebraten  gedampft

Karotten, Ingwer, Sellerie, Porree, Sezuan Pfeffer

Zwiebeln, Porree, Chili, Ingwer, Sezuan Pfeffer ))

21. Chicken
mit Bio—Huhnerhackfleisch und...

gebraten  gedampft

Paprika, Chili, Ingwer, Thaibasilikum )))

Tomate, Erbsen, Gelbes-Thai-Curry )

21. Pork
mit Bio-Schweinehackfleisch und...

gebraten  gedampft

Shiitakepilze, Spitzkohl, Ingwer, Lauchzwiebel,

Sezuan Pfeffer

Sauerkraut, Glasnudeln, Ingwer, Lauchzwiebel

Chinesischer Barlauch, Spitzkohl, Austernsol3e

21. Vegetarian

gebraten  gedampft

mit Bio-Ruhreier, Spinat, Glasnudeln, Morcheln, Gewdurze

mit asiatische Broccoliblatter, dicke Glasnudeln,

Shiitakepilze, Sezuan Pfeffer

DUMPLINGS Teigtaschen

22. Hao Gao gedampft
mit Garnelen, Bambussprossen und Pfeffer

23. Shao Mai gedampft
mit Garnelen und Hackfleisch, Shiitakepilze, serviert mit Lachskaviar

24. chao Shou ))
Wan Tan mit verschiedenen Fullungen, gekocht und serviert mit einem
Auflauf aus Lauchzwiebel, Sojasprossen und Pfeffer-Chili Solse

gefullt mit Lotuswurzel, Glasnudeln, Morcheln und Karotten (Vegan)

gefullt mit Garnelen, Schweinefleisch und Shiitakepilze

DIM SUM STEAMED

31.
32.

33.

34.

leicht scharf )

. Sepien gedampft mit Lauchzwiebel und Ingwer

Edamame mit Krauter-Meersalz

Pak Choi mit Ingwer und Austernsol3e

[ ]
[ ]

In Lotusblatter gewickelter Klebreis mit Shiitakepilze und
Huhnerbrustfilet

Tintenfisch gedampft mit Sojabohnenpaste, Pfeffer und )
Knoblauch

nach Art des Hauses

LeDu Dim Sum

pro Person € 21,90

Bei unserem LeDu Menue konnen Sie 4 Gerichte aus dem gesam-
ten Angebot unserer Speisekarte auswahlen. Kreuzen Sie einfach die
gewunschten Speisen an. Sollten Sie ein Gericht mehrmals bestellen
wollen, schreiben Sie die gewunschte Anzahl in das Kastchen.

Sind Sie Trotzdem noch hungrig? Bestellen Sie zu Ihrem Menue
beliebig viele zusatzliche Gerichte fur 4,90 € / Gericht.

scharf )) sehr scharf )))

DIM SUM FRIED

41. Wan Tan mit Preiselbeere-Chili-Dip )

gefullt mit Lotuswurzel, Glasnudeln, Morcheln und Karotten (Vegan)

gefullt mit Garnelen, Schweinerfleisch und Shiitakepilze

42. Garnelen mit Seealgen gebacken, dazu ein hausgemachter
Wasabi-Limette-Mayonaise-Dip

43. Tofu mit Schalotte und Thaibasilikum, dazu Takoyaki-Sof3e
44. Hausmarinierter Hihnerfilet mit Sezuan-Mayo-Dip  )))
45. Schweinerippchen mit hausgemachter Pflaumensol3e

46. Auberginen mit hausgemachtem Curry-Dip

DIM SUM GRILLED

51. Hausgemachte Lammspielse aus Lammfilet mit Minze, Chili
und Kreuzkimmel

52. Hausgemachte Rinderspiel3e aus Rinderhifte mit Chilipasta
und Lorbeerblatter )

. Baby Calamari mit Dill und Sojabohnenpaste
. Soja Medaillons mit Koriander und Sojabohnenpaste

. Schweinebauch mariniert mit Knoblauch,
serviert mit Takoyaki-Sol3e

. Hausgemachter Huhnerfiletspiel3, Thaibasilikum
und Shiitakepilze

DESSERTS

61. Zitronengras-Panna Cotta mit Mangopuree
62. Ingwer-Orange-Schokomousse
63. Gebackenes Klebreis-Pfannkuchenlein mit Matcha Eis

64. Gedampftes Kokosballchen geftllt mit schwarzem Sesam

LeDu Dim Sum & Bar

Klenzesraf3e 62 tel. 089.72 637928
80469 Munchen www.ledu-dimsum.de

Wenden Sie sich bitte an unser Personal wegen der Kennzeichnung von Allergenen und Zusatzstoffen

in unseren Speisen. Preise inklusive 19% Mehrwertsteuer.




